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Vigneti in Solicchiata, Etna.

SANT’ANDREA

CLASSIFICAZIONE : IGT

ZONA DI PRODUZIONE: Milo, Versante Est
dell’Etna.

ALTITUDINE: 850 mt sim
VITIGNO : Carricante

TERRENO: Franco sabbioso con abbondante
roccia vulcanica

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Alberello pre-
phylloxera di 130-150 anni di eta.

VENDEMMIA: Seconda decade di Ottobre

VINIFICAZIONE: Raccolta manuale delle uve da
una selezione parcellare di un vigneto pre-
phylloxera. Prolungata macerazione a contatto
con le bucce in tino di rovere da 20 hl.

AFFINAMENTO: Tino di Rovere 20 hl e bottiglia

GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5% vol.

PIETRADOLCE

Contrada Rampante

95012 Solicchiata, Castiglione di Sicilia
(Catania), Italia

SEDE AMMINISTRATIVA www.pietradolce.it
Via San Giuseppe, 3 info@pietradolce.it

95014 Giarre (CT)

Tel +39 344 7116082
Fax +39 095 7780599
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